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Les chinoiseries : Accra, Nem, Beignet de crevettes, Samossa &
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Potiron en fin velouté, butternut au foie gras et copeaux de truffe..........

14 €
14 €

Finger de foie gras et magret de canard séché

Chair d’araignée de nos cotes aux saveurs des iles

Velouté de morilles et dés de foie gras, ceuf parfait

15€

18 €

et carpaccio de truffe

Cocktail de homard sur gelée d'agrumes,
purée d’avocat et mousse au caviar d’Aquitaine

Verrine de langouste, féroce d’avocat et chair de crabe de Saint-Malo......

18 €

18 €

Demi-langouste en Bellevue

29 €
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Cogquille Saint-Jacques a la Bretonne
Bouchée & la Reine aux ris de veau

Croustade aux fruits de mer

7,50 €

7,50 €
7,50 €
12 €

Douze escargots de Bourgogne
La tarte « facon Tatin » aux pommes de terre, confit de canard

16 €

aux cepes et foie gras

| Feuilleté de homard aux légumes, sauce homardine

18 €




Noix de Saint-Jacques juste snackées, risotto de girolles,
artichauts et légumes du marché, copeaux de truffe et parmesan............

Roti de lotte au lard « di Colonnata » et chorizo ibérique, écrasé de i
pommes de terre aux cépes et petits légumes, sauce au champagne......23 €

Filet de Saint-Pierre, risotto de butternut a la truffe,
poélée forestiere et cremeux'de morilles . el ST Z IRl SRS 26 €

Blanc de barbue et ses paccheri truffés, copeaux de bellota
et girolles sautées, beurre blanc citronné.................cccine

Pavé de bar cuit sur la peau, gnocchis a la créme
de truffe blanche dété, poélée forestiere et morilles crémées................



Tournedos de magret de canard « Rossini »,
purée de panais truffée et légumes d’hiver, sauce aux myrtilles 21€

Supréme de poularde « jaune des Landes » fourré sous la peau
de truffe, gratin de macaronis et poélée forestiére,
créme poulettédla truffel 002 ° el st Sy T T e e

Dos de chevreuil juste saisi, écrasé de pommes de terre aux cepes

et figues roties, sauce grand VENEUT ... 24 €

Noix de ris de veau dorée au sautoir, grosse raviole au foie gras
et poélée forestiére, créme de morilles

Conseil pour réchauffer vos plats

Les barquettes : 2 mn au micro-ondes ou au four a 110° environ 20/25 mn
Les plats : four chaud a 130° environ 30 mn (en gardant l'aluminium qui
sera sur le plat)




Les fromages de chez
Jean-Yves Bordier

minimum 4 persbnnes
Le plateau : 8,50€ / personne

Billecart-Salmon brut 75 cl 55,80 €
Billecart-Salmon rosé 75 cl. 85,80 €

Taittinger brut prestige 75 cl ./55€

Taittinger rosé prestige 75 cl... w0 €




Reflet Céleste : Croustillant au grué de cacao et quinoa soufflé, biscuit
moelleux au chocolat, crémeux a la vanille et mousse au chocolat a la
fleur de sel. .

Veillée du Chalet : Croustillant a la noisette, biscuit moelleux, compotée
orange-passion acidulée et crémeux onctueux, mousse légére a la noisette.

. Murmure du Sapin : Croustillant chocolat-cacahuéte, crémeux ca-
cahuéte-vanille, biscuit moelleux a la cacahuéte et mousse légére au
chocolat blond Dulcey et a la cacahuéte.

Etoile des Cimes : Croustillant biscuit, biscuit au citron vert et compotée
de fruits rouges, mousse légére au fromage blanc et crémeux onctueux
au cream cheese, décor de fruits rouges.

Flocon Enchanté : Chocolat noir et caramel au beurre salé : sa créme
onctueuse et sa ganache séquilibrent dans une texture fondante.
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Ruellan Traiteur et toute son équipe
vous souhaitent

de bonnes fétes de fin d’am&g’e

Afin de préparer vos commandes
dans les meilleures conditions, satisfaire vos papilles
et respecter la qualité de nos produits,

au plus tard le dimanche 21 décembre 16h
au plus tard le dimanche 28 décembre 16h

Dans nos Boutiques de Rothéneuf ou Dinard
au 02 23 18 40 62
ruellantraiteur@yahoo.fr

A Rothéneuf, les commandes seront a récupérer
derriére la boutique, sous le chapiteau.

Olivier Ruellan se réserve le droit de modifier ses prix ou ses produits,
sans préavis, en fonction des arrivages et des cours.

Les boutiques seront fermées le jeudi 1 janvier 2026.




