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Volaille jaune comme un tartare, crémeux de cépes et chantilly au vin jaune ... 11 €
Crémeux de potimarron aux éclats de truffes et ses copeaux de foie gras .......12 €
Finger de fole gras; griottine et magret séché ... 12 €
Chair d’arraignée de nos cotes aux saveurs des ﬂes B o Bt Sk O Y
Velouté de morilles, ceuf parfait, mesclun d’ herbes et copeaux de truffes 14 €

Tartare de Saint-Jacques au caviar de Sologne,
monsse grenadeetsachantilivwasabl ..o 15

Tiramisu de Romard ... 15 €
Demi-langouste en BelleVUe ... 28 €
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Coguille Saint-lacgues ala Bretonne . e IO E
Bouchée a la Reine aux ris de VEAW .o #1320 €
Croustade aux fruits de MET ... £ s D0 €
Douze escargots de BOUTZOZNE ... Ll
L ceuf cocotte périgourdin (cepes, truffes et escalope de foie gras)..........ccccocc. 15 €
Risotto de Saint-Jacques et langoustines, lard de Colonnata et noisettes........... 15€



Noix de Saint-Jacques juste saisies, riz vénéré aux girolles,

tomates séchées et herbes folles, copeaux de truffes et parmesan ...

Roti de lotte au lard « di Colonnata » et chorizo ibérique,
écrasé de pommes de terre aux truffes, cépes juste rétis, petits légumes,
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Filet de Saint-Pierre, risotto safrané aux langoustines, poélée forestiere

et artichaut barigoule, creme de morilles .

Blanc de barbue et pacherri crémé a la truffe, bellota et girolles sautées,

beurreblancanvinjaune .. . U

Pavé de bar cuit sur la peau, gnocchis a la créme de truffes blanches dété,

pné]ée forestiere et MO eSS CreIYCOS oo
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Filet de beeuf en crofite « vieille France », créeme de foie gras
(mini 4 pers)
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Les fromages de chez

Jean-Yves Bordier

minimum 4 personnes
Plateau classique : 7,50€ / personne °
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 Ze Ghampaghe
y h Billecart-Salmon brut 75 cl
Billecart-Salmon rosé 75 cl..........

Taittinger brut prestige 75 cl....... j
Taittinger rosé prestige 75 cl.....

¥



Taille unique 6 personnes 42 €

La Paradise : Croquant d'amandes et de biscuit, compotée de mangue,
crémeux exotique, créme légére a la vanille, mousse infusée a la verveine citronnée

La Twist : Croustillant au cacao, mousse onctueuse au chocolat noir, confit de
clémentine corse, crémeux de citrons jaunes et verts, créme légére au sudachi

La Seventies : Croustillant P’tit Beurre, crémeux rose au litchi, compotée de
framboises, mousse vanille légére et son biscuit moelleux

La Vintage : Croustillant cookie, mousse légere a la vanille grillée, crémeux
popcorn et biscuit chocolat

La Boogie : Croustillant cacao sans gluten, mousse onctueuse au chocolat noir,
ganache veloutée au chocolat au lait, sublimée par un caramel fondant et irrésistible

s TAUCHIONS SUCT S oo 2 €
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§ MW W Ruellan Traiteur et toute son équipe

w N vous souhaitent
de bonnes fétes de fin damgge

L]

1 cre la boutique, sous le chapiteau.

Olivier Ruellan se réserve le droit de modifier
ses prix ou ses produits, sans préavis en fonction des arrivages.

Les boutiques seront fermées le mercredi 1* janvier 2025.



